Rolada biszkoptowa z marmoladg

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3571 razy.

3 jaj,

10 dag (5 tyzek) cukru drobnego krystalicznego,
10 dag (5 tyzek) maki pszennej,

20 dag marmolady,

2 dag (1 tyzka) cukru pudru,

papier pergaminowy do wytozenia formy,

ttuszcz do wysmarowania papieru

Ptaska forme wytozyé papierem wysmarowanym ttuszczem. Zottka utrze¢ z cukrem na gtadka i puszystg mase. Ubié¢
sztywng piane z biatek. Do z6ttek dodawaé partiami piane i przesiang make. Ciasto lekko wymieszaé , umiesci¢ w
formie i wyréwna¢ na grubo$é okoto 1 1/2 cm. Piec w gorgcym piekarniku 10-15 min. Upieczony placek wytozyc¢

na sciereczke, odwracajgc dnem do gory, sciggna¢ papier i zwing¢ lekko za pomocg Sciereczki. Przestudzony placek
rozwing¢ , posmarowac¢ rowno marmoladg lub dowolng masa. Ciasto ponownie zwing¢ i pozostawi¢ 30-60 min w
Sciereczce. Siereczke zdjac , rolade pokraja¢ w skosne kawatki grubosci 1 cm, posypa¢ cukrem pudrem.
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