Rolada czekoladowo-bakaliowa

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3274 razy.

1 margaryna palma,

1 szklanka cukru,

3 tyzki kakao,

5 tyzek skondensowanego mileka lub $mietanki,
1 26ttko,

1 tyzka koniaku,

do natozenia:
10 dag drobnych herbatnikéw,
5 dag tuskanych orzechow,

5 dag osaczonych konfitur z wisni lub rodzynki

Przygotowaé wszystkie sktadniki, herbatniki i bakalie rozdrobni¢ , wysmarowac oliwg podwojny arkusz

papieru $niadaniowego. Do rondla wtozy¢é margaryne, cukier, kakao, mleko lub $mietanke i gotowa¢ na niezbyt
silnym ogniu az do rozpuszczenia cukru. Odstawi¢ z ognia, a po lekkim przestygnieciu doda¢ zéttko, tyzke
alkoholu lub aromat rumowy, wymieszac¢ . Na wysmarowanym papierze roztozy¢ w prostokat warstwe grubos$ci
1 cm. Posypa¢ réwnomiernie bakaliami i herbatnikami pokrojanymi w drobng kostke wciskajac je odrobine w
mase, zwing¢ rolade, podnoszac jeden brzeg papieru. Po zwinieciu posypaé z wierzchu posiekanymi
herbatnikami z orzechami i wstawi¢ do lodéwki. Pozostawi¢ do nastepnego dnia. Przed podaniem pokroi¢ w

plastry.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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