Sernik gotowany 3 bakaliowiec

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4549 razy.

1 kg dobrego twarogu,

4 jaja,

6 dag masta lub margaryny,

35 dag (2 niepetne szklanki) cukru pudru,

4 tyzki mleka,

6 dag (3 tyzki) maki ziemniaczanej,

1 cukier waniliowy,

30 dag - 1 kg bakalii (rodzynki, suszone $liwki, morele, owoce z syropu ewentualnie z kompotu),

kruchy spéd, wafle lub herbatniki

Masto lub margaryne utrze¢ z cukrem pudrem, cukrem waniliowym i zéttkami. Dodawac¢ , stale ucierajac,
przepuszczony przez maszynke twardg. Mase wymieszaé ze sztywng piang z biatek. Cato$¢ przetozy¢ do rondlai
ciggle mieszajgc ogrzewac , az do momentu zagotowania. Gotujacg sie mase na chwile odstawi¢ z ognia i ciagle
mieszajac wlewac¢ powoli mleko wymieszane z maka ziemniaczang. Mase ponownie postawi¢ na ogniu i

mieszajagc doprowadzi¢ do zagotowania i zgestnienia.. Doda¢ bakalie i wymiesza¢ . Mase wytozy¢ na wafli,
wyrownacé , przykry¢ drugim waflem, przycisnaé deseczka, lekko obcigzy¢ i pozostawi¢ do zastygniecia. Mase mozna
tez wytozy¢ na herbatniki lub wczesniej upieczony kruchy spdd, a wierzch przybra¢ bakaliami.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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