Sernik 1

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 8984 razy.

1 kg biatego sera,

6-8 jaj,

50 dag (2 szklanki) cukru,

13 dag masta lub margaryny,

4 dag (2 tyzki) maki pszennej,

5 dag (2 czubate tyzki) maki ziemniaczanej lub kaszy manny,
cukier waniliowy lub esencja zapachowa,

rodzynki,

skérka pomaranczowa,

ttuszcz i tarta butka do formy

Ser przepusci¢ przez maszynke i doktadnie utrze¢ , dodajac kolejno po jednym jaju i tyzce cukru. Ser wymieszac
z maka pszenng i ziemniaczang lub kasza i cukrem waniliowym. Masto roztopi¢ , przestudzi¢ iwla¢ do sernika.
Catos¢ doktadnie wymiesza¢ . Doda¢ bakalie. Sernik umiesci¢ w formie wysmarowanej ttuszczem, wysypanej
tartg butka. Piec okoto 60 min w umiarkowanie goracym piekarniku.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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