Sernik 2

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 6760 razy.

ciasto:

15 dag (3/4 szklanki) maki,

13 dag margaryny,

12 dag (1/2 szklanki) cukru,

4 jaja,

1 tyzeczka proszku do pieczenia,

ttuszcz i tarta butka do formy

masa serowa:
1 1/2 kg sera ttustego,
10 jaj,

25 dag margaryny

50 dag (2 szklanki) cukru,

5 dag (2 czubate tyzki) maki ziemniaczanej,

2 dag (1 tyzka) kaszy manny,

cukier waniliowy

Ser zemle¢ w maszynce. Margaryne utrze¢ z cukrem i z6ttkami. Stopniowo dodawaé seri pozostate sktadniki,
ciggle ucierajac. Na konicu dodaé piane. Sporzadzi¢ ciasto: margaryne utrze¢ z cukrem, jajami i makg przesiang z
proszkiem. Sktadniki dodawa¢ stopniowo. Ciasto wyla¢ na wysmarowang ttuszczem i posypanag tartg butkg forme.
Na ciescie delikatnie utozy¢é mase serowg. Sernik piec w umiarkowanie gorgcym piekarniku 60-90 min.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

Co to znaczy w umiarkowanie gorgcym piekarniku? Prosze jasniej :-)

Nadestat(a):Joanna 2005-10-30 17:10:52
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