Sernik na kruchym ciescie

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5956 razy.

ciasto:

30 dag (1 1/2 szklanki) maki,
13 dag margaryny,

5 dag (3 tyzki) cukru,

4 7 6ttka

masa serowa:

50 dag sera twarogowego ttustego,
20 dag (niepetna szklanka) cukru,
13 dag margaryny,

4-5 jaj,

2 dag (1 tyzka) kaszy manny,

cukier waniliowy lub esencja zapachowa

Margaryne posiekaé nozem z maka, a nastepnie potaczy¢ z zottkami i cukrem. Ciasto szybko wyrobi¢ reka i schtodzic w
lodéwce (co najmniej 30 min). Schtodzone ciasto rozwatkowaé na grubo$¢ 1/2 cm i przenies¢ watkiem na

blache. Ciasto lekko podpiec w gorgcym piekarniku (15-20 min). Przyrzadzi¢ mase serowa: ser przepusci¢ przez
maszynke. Margaryne utrze¢ z cukrem, z6ttkami, kaszg manng i stopniowo dodawanym serem. Ubi¢ sztywng

piane z biatek i delikatnie potaczyé z masg serowg. Mase wytozyé na podpieczony spéd i piec 30-40 min w

umiarkowanie gorgcym piekarniku.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

zamiast kaszy manny mozna dodac do sera make ziemniaczana
Nadestat(a):Daga <dagmara.werner@op.pl> 2006-03-21 13:03:54
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