Sernik na zimno z twarozku homogenizowanego

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 6195 razy.

75 dag (3 kubeczki) twarozku,

3 z6ttka,

20 dag (1 szklanka) cukru pudru,
25 dag masta lub margaryny,
bakalie,

1 paczka herbatnikéw

Masto uciera¢ z cukrem, dodajac po jednym zo6ttku. Dodaé twarozek i bakalie, doktadnie wymieszac¢ . Natozyé do
formy wytozonej herbatnikami i zastudzi¢ ,przetrzymujac 24 godziny w lodéwce.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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