Sernik wegierski 1

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5458 razy.

Ciasto:

1 jajo,

2 tyzki cukru pudru,

2 tyzki masta,

3/4 szklanki maki,

2-3 tyzki kwasnej $mietany,
szczypta proszku spulchniajacego,

ttuszcz do formy

Masa:

50 dag twarogu,

11 1/2 tyzki kaszy manny,
1 szklanka cukru,

2 jaja,

1 paczka cukru waniliowego

Cukier, jajo i masto utrze¢ , dodaé

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

make, proszek i Smietane. Zagnie$¢ ciasto. Ciasto rozwatkowaé , utozy¢ w
nattuszczonej formie, podpiec w piekarniku przez ok. 10 min. Ser przecisng¢ przez maszynke, dodac utarte

z cukrem zo6ttka, kasze, cukier waniliowy, wymiesza¢ dodajac ubita z biatka piane. Wytozy¢ na podpieczony
placek i upiec. Po upieczeniu posypa¢ cukrem pudrem.
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