Sernik z mleka

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4635 razy.

2 | mleka,

8 zottek,

25 dag (1 1/4 szklanki) cukru pudru,
2 szklanki $mietany,

250 dag masta lub margaryny,

1 opakowanie galaretki,

3-4 czubate tyzeczki kakao,

sok z cytryny lub kwasek cytrynowy,

cukier waniliowy,

bakalie,

placek biszkoptowy, kruchy lub herbatniki do wytozenia dna tortownicy

Do gotujacego sie mleka doda¢ rozmacone z6ttka z cukrem waniliowym i $mietang. Gotowaé , stale mieszajac, do
utworzenia sie sera. Zestawi¢ z ognia na kilka minut. Wyla¢ na sitko wytozone gaza i pozostawi¢ na 2 godziny
do odsigkniecia. Przyrzadzi¢ galaretke wedtug przepisu podanego na opakowaniu i ostudzi¢ . Utrze¢ masto z

cukrem. Stopniowo dodawac¢ serek, ucierajgc na gtadkg mase. Doda¢ bakalie. Rozdzielic mase na dwie czesci. Do

jednej doda¢ kakao, do drugiej sok z cytryny lub kwasek cytrynowy rozpuszczony w tyzce wody. Wytozyc¢
dwiema warstwami na ciasto biszkoptowe, kruche lub herbatniki umieszczone w tortownicy. Zalaé tezejgcq

galaretkg. Chtodzi¢ w lodowce.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

zrobitam jest beznadziejny , ten ser bezsmaku pachnie jajkami ugotowanymi, zbity w grudki ciezko go rozetrzec na gtadka mase ,
poprostu NIEDOBRY .ja tylko zmarnowatam produkty nikt niechcial jesc
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