Sernik z twarozku homogenizowanego (bez dodatku t

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4418 razy.

1 kg (4 opakowania) twarozku homogenizowanego,
4 jaja,

40 dag (1 2/3 szklanki) cukru,

3 dag (2 czubate tyzki) kaszy manny

2 dag (1 tyzka) maki ziemniaczanej,

1 tyzeczka proszku do pieczenia,

cukier waniliowy lub esencja zapachowa,
herbatniki,

ttuszcz i tarta butka do formy

Make ziemniaczang i kasze manne wymiesza¢ z proszkiem do pieczenia i potgczy¢ z twarozkiem

homogenizowanym. Z6ttka utrze¢ z cukrem i wymieszaé z twarozkiem. Ubi¢ sztywng piane z biatek i potaczyé z
sernikiem. Forme wysmarowaé ttuszczem i wysypac tartg butka. Na jej dnie utozyé herbatniki. Mase serowg wytozyé
na herbatniki. Piec w umiarkowanie goragcym piekarniku 50-60 min.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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