Sernik z ziemniakami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4479 razy.

Ciasto:

1i 3/4 szklanki maki,
1/2 szklanki cukru,

1 z6ttko,

1/2 kostki margaryny,
2 tyzki $mietany,

ttuszcz do formy, butka tarta

Masa:

1 kg sera,

70 dag ziemniakéw,
6-7 jaj,

11 1/2 szklanki cukru,

1 paczka cukru waniliowego

Ziemniaki umy¢ , obraé , optukaé , ugotowac , ostudzi¢ . Przygotowa¢ forme wysmarowang ttuszczem i wysypana

butkg tarta. Zagnie$¢ kruche ciasto, wytozy¢ nim tortownice i podpiec w piekarniku. Ser przecisngé przez maszynke

razem z ziemniakami. Zéttka utrze¢ z cukrem, dodawac po trochu zmielony ser i ziemniaki, cukier waniliowy
i doktadnie wymiesza¢ . Ubi¢ z biatek piane, potaczy¢ z masa i wytozyé na ciasto. Wyréwnaé powierzchnie.
Posmarowa¢ rozbitym jajkiem i piec w piekarniku przez ok. 50 min.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

