Spiralki serowe

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2827 razy.

20 dag (1 szklanka) maki,

10 dag masta roslinnego,

20 dag sera topionego lub Z6ttego,

biatko do posmarowania,

szczypta soli,

mielona papryka lub kminek do posypania,

ttuszcz do blachy

Ser topiony lub zo6tty zetrze¢ na tarce z duzymi oczkami. Doda¢ make, posieka¢ z ttuszczem i odrobing soli.
Szybko wyrobi¢ ciasto i pozostawi¢ je przez co najmniej 60 min w chtodnym miejscu. Ciasto rozwatkowac

na grubos¢ okoto 1/2 cm i pokroi¢ na waskie 10-15 cm paski. Formowaé ciastka skrecajac po 2 paski razem.
Spiralki uktada¢ na nattuszczonej blasze, smarowac¢ na wierzchu rozmgconym biatkiem i posypa¢ papryka lub
kminkiem. Piec w goragcym piekarniku 15-20 min.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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