Szarlotka z sera i truskawek

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3195 razy.

Ciasto:

1 butka paryska,
1 szklanka mleka,
1 jajko,

6 dag ttuszczu

Nadzienie :

20 dag twarogu,

2 jajka,

10 dag cukru,

2 dag margaryny,

2 dag kaszy manny,
25 dag truskawek,
butka tarta,

cukier puder,

cukier waniliowy,

ttuszcz do zapiekania

Butke pokroi¢ w foremne plastry, o grubosci ok. 1 cm. Jajko rozmaci¢ z mlekiem. Macza¢ butke i obsmazy¢ na
ttuszczu na rumiano z obu stron. Naczynie do zapiekania wytozy¢ grzankami. Ser przepusci¢ przez maszynke,

utrze¢ z cukrem, jajkami i kaszg manng na jednolita mase. Wytozy¢ na grzanki, przykry¢ drugg warstwg grzanek. Na

nich potozy¢é przebrane umyte osgczone i pozbawione szyputek truskawki. Postodzi¢ i skropi¢ stopiong
margaryna. Przykry¢ grzankami i zapieka¢ w piekarniku (180 st. C) 5-7 min.
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