Biszkopciki wyciskane

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3413 razy.

S jai,
12 dag ( 1/2 szklanki) cukru,

15 dag (3/4 szklanki) maki,

ttuszcz i papier do formy

Zottka utrze¢ z cukrem do biato$ci. Biatka ubi¢ na piane, wymieszaé z zo6ttkami i dosypywang stopniowo maka. Blache
wytozyC papierem pergaminowym wysmarowanym ttuszczem. Przygotowang mase natozyé do tutki i wyciska¢ na
blache biszkopciki dtugosci okoto 10 cm. Piec w umiarkowanie gorgcym piekarniku okoto 20 min. Mozna tez

wyciska¢ kule wielkosci orzecha wtoskiego (co 34 cm). Po upieczeniu taczy¢é po dwie, smarujgc marmolada.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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