Szyszki drozdzowe z serem

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3019 razy.

30 dag (1 1/2 szklanki) maki krupczatki,
6 dag (3 tyzki) cukru,

1/2 szklanki mleka

3 dag drozdzy,

6 dag margaryny,

2 jaja

2 z06ttka,

30 dag zmielonego twarogu,
sol,

otarta skdrka z cytryny,

50 dag ttuszczu do smazenia,

cukier puder i cukier waniliowy do posypania

Drozdze rozetrze¢ z 2 tyzeczkami cukru, rozprowadzi¢ mlekiem, wymiesza¢ z 34 tyzkami makii pozostawi¢ do

wyrosniecia. Margaryne utrze¢ , doda¢ cukier, jaja, z6ttka, twardg, wyrodniety rozczyn, sél i make. Wyrobi¢ gtadkie

ciasto, przykry¢ i pozostawi¢ do wyro$niecia. Z ciasta odrywa¢ rowne kawatki, formowac¢ podtuzne buteczki
(szyszki) i pozostawi¢ . Podrosniete wktada¢ do gorgcego ttuszczu i smazy¢ tak jak paczki. Posypa¢ cukrem

pudrem wymieszanym z cukrem waniliowym.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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