Torcik truskawkowo-orzechowy

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3018 razy.

ciasto:

30 dag (1 1/2 szklanki) maki,
15 dag masta lub margaryny,
1 26ttko,

1 tyzka zimnej wody

masa:

20 dag masta lub margaryny,

2 2 6ttka,

10 dag (1/2 szklanki) cukru pudru,

cukier waniliowy,

10 dag tuskanych orzechow lub migdatéw,
50 dag truskawek,

1 galaretka o smaku truskawkowym

Sporzadzi¢ ciasto kruche. Chtodzone ciasto pokroi¢ w plastry grubosci okoto 1/2 cm i wytozy¢é nimi tortownice
(dno i boki do 3/4 wysoko$ci). Miejsca ztaczen zgnie$¢ palcami. Upiec w gorgcym piekarniku na ztoty kolor.

Ciasto wystudzi¢ . Przygotowa¢ mase: orzechy zemle¢ lub drobno posieka¢ (migdaty sparzy¢ , obra¢ ztupinek i
posiekaé¢ ). Masto rozetrze¢ w makutrze, dodajac stopniowo cukier, cukier anilinowy i na koncu orzechy lub
migdaty. Mase wytozy¢ na ciasto, utozy¢ , na niej umyte, osaczone i odszyputkowane truskawki, lekko je

wciskajgc. Owoce zala¢ tezejaca galaretkg. Torcik pozostawi¢ w chtodnym miejscu (nie wstawia¢ do lodowki, gdyz

kruche ciasto staje sie twarde i niesmaczne).

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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