Torcik waflowo-kaimakowy

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2855 razy.

Paczka wafli,

1 szklanka mleka,

30 dag (1 szklanka i 3 tyzki) cukru,
25 dag margaryny,

2 szklanki mleka w proszku,

2 tyzki kakao,

25 dag gestej marmolady

Roztozy¢ wafle i kazdy cienko posmarowa¢ marmolada. W rondelku roztopi¢ margaryne, wla¢ mleko, dodac
cukier, zagotowac¢ . Wsypa¢ kakao i mleko w proszku, wymieszac¢ , gotowaé kilka minut mieszajgc. Goragcg masa
smarowacé pokryte marmolada wafle i sktada¢ jeden na drugi. Obcigzy¢ deseczka i ciezarkiem, pozostawi¢ do
wystudzenia. Wierzch posmarowaé masa lub polukrowaé lukrem czekoladowym. Torcik waflowy mozna
sporzadzi¢ réwniez z inng masa.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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