Tort biszkoptowy bez pieczenia 1

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3691 razy.

35 dag biszkoptow,

masto do formy

masa:
2 76ttka,

2 dag (1 tyzka) maki,

1 szklanka mleka,

25 dag masta roslinnego,

13 dag masta,

20 dag (1 szklanka) cukru pudru,
olejek waniliowy

poncz:

1 szklanka wody i 1 kieliszek rumu lub kilka kropli olejku rumowego

Zottka rozetrze¢ z maka, dolewajgc stopniowo 34 tyzki zimnego mleka. Pozostate mleko zagotowaé . Wlewaé do
niego mase z6ttkowg doktadnie mieszajgc i krétko gotowa¢ na matym ogniu do zgestnienia budyniu. Budyn
ostudzi¢ . Utrze¢ w makutrze obydwa rodzaje masta z cukrem pudrem i olejkiem waniliowym'. Do

masta dodawaé porcjami budyn, ubijajac mase trzepaczka lub robotem, az do otrzymania pulchnego kremu.
Uformowac¢ tort. Przygotowaé poncz ze szklanki zimnej wody i kieliszka rumu lub kilkunastu kropli olejku
rumowego. Biszkopty nasaczy¢ ponczem, maczajac je szybko z obydwu stron. Utozy¢ je warstwami w duzej
tortownicy posmarowanej mastem, rownomiernie przektadajac kremem. Tort udekorowaé owocami Swiezymi
lub mrozonymi konfiturami, orzechami itp. Gotowy wstawi¢ do lodéwki. Przygotowany krem mozna
wzbogaci¢ dodatkami smakowymi, np. przetartymi owocami jagodowymi ($§wiezymi lub mrozonymi), sokiem
owocowym (cytrynowym, pomaranczowym, ananasowym), posiekang skorka pomaranczowa, mielonymi
orzechami, kawg lub kakao, wiérkami kokosowymi itp.
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