Biszkopty

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4840 razy.

JAJKA: 10
CUKIER: 1/2 kg
MACA: 3 szklanki

Uwagi: 1/2 kg cukru - 2 petne szklanki.

Cate jajka z cukrem ubijaé na parze (garnek z jajkami wstawiamy do wiekszego garnka z wrzgcg woda) lub
na ptytce azbestowej ok. 10 minut po czym wyjgé z pary i ubijaé az do ostygniecia. Ponownie ubija¢ na parze 10
minut i znéw studzi¢ ubijajac. Do ostudzonej masy dodac¢ przesiang make i lekko wymieszac¢ . Blache wysmarowac
ttuszczem (margaryna, masto roslinne), oproszy¢ maka i szprycowaé kornetem podtuzne kawatki. Piec w srednio
goracym piekarniku do 30 minut.

fajny przepis polecam.
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