Tort biszkoptowy bez pieczenia 2

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3084 razy.

15-20 dag biszkoptéw,

50 dag masta lub margaryny,

2 szklanki mleka,

50 dag (2 szklanki) cukru pudru,

5 dag (2 czubate tyzki) maki ziemniaczanej,
3 cytryny lub sok cytrynowy,

15-20 dag dowolnych owocéw do dekoracji

Z mleka, maki ziemniaczanej i cukru ugotowac¢ kisiel mleczny. Masto utrze¢ do biatosci. Stopniowo dodawaé
zimny kisiel, ciggle ucierajac. Na kohcu dodaé sok cytrynowy.

Uformowaé tort: dno i boki tortownicy wytozyé biszkoptami. Na biszkoptach potozy¢ warstwe masy, nastepnie

warstwe biszkoptéw i tak na przemian. Na wierzchu powinna by¢é masa. Tort udekorowaé owocami i
ostudzi¢ w lodéwce.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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