Tort cioci Basi

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4110 razy.

Ciasto:

50 dag maki,

4 7 6ttka,

2 jajka,

28 dag cukru,

5 dag drozdzy,
szczypta soli,

2 szklanki mleka,
15 dag margaryny,
5 dag smalcu

zapachy do ciast

Masa:

2 jajka,

1 26ttko,

15 dag cukru pudru,
cukier waniliowy,
budyn waniliowy,

2 szklanki mleka,
40 dag truskawek,
20 dag margaryny,

ttuszcz i butka tarta do formy

Przygotowa¢ rozczyn. Do 1/2 szklanki letniego mleka wsypac pokruszone drozdze, szczypte soli, po tyzeczce

maki i cukru. Zostawi¢ w cieple do wyrosniecia. Make przesia¢ do miski. Zottka i jaja utrze¢ z cukrem i doda¢ do maki.
WIlaé rozczyn i reszte mleka, doda¢ zapachy i doktadnie wyrobi¢ reka lub tyzka, wybijajac ciasto, aby wttoczy¢ jak
najwiecej powietrza. Do gtadkiego i ISnigce go ciasta wlaé stopiong margaryne i smalec. Wyrabia¢é do momentu
catkowitego wchtoniecia ttuszczu. Przykry¢ $ciereczka i zostawi¢ do wyrosniecia. Gdy ciasto zwiekszy dwukrotnie
objetos¢ , przetozy¢ je do wysmarowanej ttuszczem i wysypanej butkg tartg tortownicy. Piec w Srednio nagrzanym
piekarniku. Przygotowa¢ mase. Ugotowac¢ gesty budyn waniliowy na mleku wedtug przepisu na opakowaniu.

Jajka i z6ttko ucieraé z cukrem na parze, na jednolita, gesta mase. Zestawi¢ z pary i dalej uciera¢ do catkowitego
ostygniecia. Nie przerywajac ucierania dodawa¢ stopniowo margaryne lub masto, cukier waniliowy oraz

przestudzony budyn. Truskawki przebra¢ , umy¢ , osaczy¢ , usungé szyputki. Odtozy¢ kilka réownych, Sredniej wielkosci
do dekoracji. Pozostate owoce zmiksowa¢ i doda¢ do ucieranej masy. Upieczone ciasto wyja¢ , ostudzi¢ i

przekraja¢ dtugim, ostrym nozem w poprzek na 3 krazki. Przetozyé masg truskawkowa. Wyréwnac , posmarowac
réwniez masg z wierzchu, udekorowaé¢ truskawkami.
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