Tort makowy

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4087 razy.

ciasto:

20 dag maku,

6 jaj,

20 dag (1 szklanka) cukru pudru,
6 dag (3 tyzki) tartej butki,

zapach migdatowy

masa:

25 dag masta lub masta roslinnego,
2 jaja,

2 706ttka,

1 szklanka cukru,

kawa (mocny napar)

sok z cytryny

Mak sparzyé wrzgcg woda, po ostygnieciu osaczy¢ i zemle¢ dwukrotnie w maszynce z gestym sitkiem. Zéttka utrze¢ z

cukrem. Dodaé mak, butke, olejek i na koricu ubitg piane z biatek. Delikatnie wymieszac¢ . Ciasto wyla¢ do
tortownicy wysmarowanej ttuszczem i wysypanej tarta butka. Piec 40-50 min w umiarkowanie goracym
piekarniku. Ostudzi¢ . Przygotowa¢ mase: cate jaja i zo6ttka ubi¢ z cukrem do biatosci na parze. Ostudzic .
Margaryne uciera¢ dodajac stopniowo mase jajeczng, a pdz niej napar z kawy i sok z cytryny. Tort przecigé na 2
czescii przetozy¢é masa. Resztg masy posmarowa¢ wierzch i boki tortu.
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