Tort miodowy

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3331 razy.

ciasto:

50 dag (2 1/2 szklanki) maki,

15 dag margaryny,

4 tyzki miodu naturalnego lub sztucznego,
15 dag (8 tyzek) cukru,

2 jaja,

1 tyzeczka sody,

ttuszcz i tarta butka do formy

masa:
15 dag margaryny,

25 dag (1 szklanka) cukru,

2 z06ttka,

2 szklanki mleka,

3 czubate tyzki kaszy manny,

olejek migdatowy,

gars¢ zmielonych orzechéw lub wiérkéw kokosowych

Margaryne roztopi¢ z miodem, cukrem i ostudzi¢ . Make wymiesza¢ z soda, wla¢ do niej ostudzong mase, jaja i
doktadnie utrze¢ . Ciasto podzieli¢ na 3 czesci. W tortownicy wysmarowanej ttuszczem i wysypanej tartg[ 1 butkg
upiec kolejno 3 placki. Przygotowa¢ mase: zagotowa¢ mleko z kaszg i ostudzi¢ . Utrze¢ Margaryne z cukrem i
zottkami, potaczy¢ z ostudzong kaszg. Catos¢ doktadnie utrzeé , dodaé olejek migdatowy, zmielone orzechy lub
wiorki kokosowe. Masa przetozy¢ placki i posmarowa¢ wierzch tortu. Spozywaé w kilka godzin po przetozeniu.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

