Tort orzechowy 2

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4232 razy.

ciasto:

25 dag tuskanych orzechoéw wtoskich lub migdatow
5 dag (3 tyzki) cukru,

4 biatka,

ttuszcz i tarta butka do formy

masa:

25 dag masta,

20 dag (1 szklanka) cukru pudru,

1 1/2 tyzki stotowej kawy neski lub inki,
4 76ttka,

12 tyzeczki cukru waniliowego

do dekoraciji:

potdwki orzechow wtoskich lub tarta czekolada

Tortownice wytozyé nattuszczonym papierem lub wysmarowac ttuszczem i posypaé tartg butkg. Orzechy zemle¢ w
maszynce i przetrze¢ przez sito. Ubi¢ sztywng piane z biatek, doda¢ cukieri ubija¢ dalej. Piane delikatnie potaczyé

z orzechami. Ciasto podzieli¢ na dwie réwne czesci. Upiec oddzielnie dwa krgzki w umiarkowanie gorgcym

piekarniku. Przygotowaé mase: utrze¢ masto z przesianym cukrem pudrem, cukrem waniliowym i kawg. Na

koniec doda¢ zottka (po jednym). Mase doktadnie wymieszac . Przetozyé nig krazki ciasta. Warstwe masy utozy¢é na
wierzchu. Tort udekorowaé orzechami lub posypa¢ tartg czekolada.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

spox ciasto.....3majcie tak dalej....aha i fachne ciasto <sktadniki>serio.hehehehehehe
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