Tort potkruchy ze smietang i poziomkami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2810 razy.

Ciasto:

30 dag maki,

10 dag ttuszczu,

1 jajko,

1 26ttko,

10 dag cukru pudru,
1 szklanka mleka,
cukier waniliowy,

3 tyzki $mietany,

ttuszcz i butka tarta do formy

Masa:

2 1/2 szklanki $mietanki kreméwki (33%),
1 1/2 dag zelatyny,

10 dag cukru pudru,

25 dag poziomek

ewentualnie 15 dag ananasa

Make przesia¢ na stolnice, wtozy¢ ttuszcz i szerokim nozem doktadnie posiekaé . Doda¢ cukier puder. Wymieszac ,
zrobi¢ dotek, dodac jajko, z6ttko, Smietane i cukier waniliowy. Szybko zagnie$é ciasto, rozcierajac dtonmi starannie

na jednolita, gtadkg mase. Rozwatkowac i upiec w tortownicy 3 réwne krazki. Ostudzi¢ . Dobrze schtodzong
Smietanke ubi¢ w chtodnym miejscu z cukrem. Zelatyne namoczy¢ w niewielkiej ilosci zimnej wody, a gdy

napecznieje, wstawi¢ do wiekszego naczynia i podgrzewaé . Poziomki przebra¢ , umyé , osgczy¢ , usungé szyputki.

Do ubitej smietany doda¢ poziomki i rozpuszczong zelatyne. Mozna doda¢ réwniez ananas pokrajany w drobng

kostke. Ostudzone krazki ciasta przektada¢ masg. Wierzch i boki pokry¢é réwniez tg samg masg i przybra¢ owocami.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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