Tort serowy z truskawkami lub poziomkami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3246 razy.

Ciasto:

20 dag maki,

8 dag cukru,

8 dag masta lub margaryny,

1 jajko,

2 ptaskie tyzeczki proszku do pieczenia,
cukier waniliowy,

ttuszcz do formy

Masa serowa:

75 dag twarogu,

20 dag cukru,

szczypta soli,

zapach cytrynowy do ciast,
1 budyn waniliowy,

2 szklanki mleka,

2 dag cukru,

2 jajka,

50 dag truskawek lub poziomek

Make przesia¢ na stolnice. Dodaé masto lub margaryne i doktadnie posieka¢ szerokim nozem. Dodaé jajko, cukier,
cukier waniliowy i proszek do pieczenia. Wymiesza¢ doktadnie i szybko zagnie$é ciasto rozcierajac dtonmi,

aby nie byto grudek. Odstawi¢ ciasto na 15-20 min w chtodne miejsce. Tortownice wysmarowaé ttuszczem.
Rozwatkowaé¢ ciasto na okragty placek, wytozy¢ nim dno i boki tortownicy. Upiec i ostudzi¢ . Przygotowa¢ mase
serowqg. Odla¢ 1/ 2 szklanki mleka, rozpusci¢ w nim budyn, doda¢ 2 dag cukru. Pozostate mleko zagotowac ,
zestawiC z ognia i na gorace wla¢ zawiesing energicznie mieszajgc. Zagotowac i ostudzi¢ . Truskawki umyc ,
osaczy¢ iusungC szyputki. Zottka utrze¢ z cukrem na biatg, pulchng mase. Ser przepusci¢ 2 razy przez maszynke, dodaé
z06ttka, szczypte soli, zapach cytrynowy. Doda¢ przestudzony budyn. Potaczy¢ delikatnie ze sztywnag piana,
uwazajac, aby nie uszkodzi¢ jej struktury. Ostudzony w tortownicy placek posypa¢ butka tarta, utozy¢ na nim
truskawki (wieksze przekrajaé na pot). Mase serowg wytozy¢ na owoce i wstawi¢ do nagrzanego piekarnika na

ok. 40 min. Po upieczeniu wyjaé , ostudzi¢ i pokrajaé na porcje.
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