Trufle z herbatnikow (kakaowe lub kokosowe)

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3554 razy.

30 dag masta lub margaryny,

20 dag (1 szklanka) cukru pudru,
2 2 6ttka,

2 tyzki gestej Smietany,

2 tyzki kakao i 2 paczki herbatnikéw lub 5-6 tyzek wiorkdéw kokosowych i 1 paczka herbatnikow

Masto lub margaryne utrze¢ z cukrem, dodawaé zo6ttka, kakao lub widrki i zmielone herbatniki. Na koncu dodac
$mietane. Nabiera¢ tyzeczkg porcje masy i formowac kulki. Obtoczy¢é je w kakao, zmielonych herbatnikach,
wiodrkach kokosowych lub orzechach. Do masy mozna doda¢ rodzynki lub inne posiekane drobno bakalie.
Spozywaé po zastygnieciu masy.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

Wirtualna Kuchni@ Polska - http://kuchnia.now.pl
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