Ucierane z makiem

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3142 razy.

2 szklanki maku,

6 tyzek maki ziemniaczanej,
2 szklanki cukru,

13 jajek,

1 cukier waniliowy,

1 maty zapach rumowy,

1 tyzka ttuszczu,

1 tyzka butki tartej do przygotowania formy.

Mak umy¢ , sparzy¢ wrzatkiem, osaczy¢ i zemle¢ przez sito o matych otworach. Zéttka ucieraé  z cukrem, cukrem
waniliowym i zapachem rumowym na puszystg mase. Stopniowo dodawa¢ make i zmielony mak. Biatka ubi¢ na
sztywng piane i delikatnie wymieszaé z masg makowa. Forme do pieczenia wysmarowac ttuszczem, posypaé tartg
butka i przela¢ do niej ciasto. Piec 1 godz. w temp. 190 st.C. Po ostudzeniu ciasto mozna pola¢ lukrem lub

polewg czekoladowa.
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