Biszkopt z serem

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5401 razy.

ciasto:

5 jaj,

15 dag (8 tyzek) cukru,

15 dag (3/4 szklanki) maki,
cukier waniliowy,

ttuszcz i tarta butka do formy

masa serowa:
30 dag twarogu,

2 jaja,

5 dag margaryny,

46 dag (2-3 tyzki) cukru,
cukier waniliowy,

bakalie

Przygotowaé mase serowg. Ser zemle¢ . Margaryne utrze¢ z z6ttkami i cukrem, dodaé seri bakalie, wymieszacé .
Ubi¢ sztywng piane doda¢ do masy lekko wymiesza¢ . Przygotowac biszkopt. Ubi¢ piane z biatek. Stopniowo
dodawaé cukier i cukier waniliowy, dalej ubijajgc. Dodaé

rozmacone zo6ttka i przesiang make. Delikatnie

wymieszaé . Wytozy¢ ciasto na wysmarowang ttuszczem i posypana tartg butka blache. Na ciescie delikatnie utozy¢

(tyzeczka) mase serowa. Piec w umiarkowanie goracym piekarniku okoto 45 min.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

placek wyszedl bardzo dobry,polecam bardzo.
Nadestat(a):linka <linka77@online.de> 2008-04-14 17:04:10
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