Biszkopt z surowymi poziomkami i bitg Smietang

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3991 razy.

Ciasto:

4 jajka,

8 dag cukru,

8 dag maki,

4 tyzeczki Smietany,
szczypta soli,

ttuszcz do formy

Nadzienie:

30 dag poziomek,

6 dag cukru,

1/2 szklanki $mietanki,

cukier waniliowy

Zottka utrze¢ z cukrem na biatg, pulchng mase, dodawaé stopniowo $mietane i przesiang make. Z biate ubi¢ sztywng

piane i doda¢ do ciasta, ostroznie mieszajac, aby nie uszkodzi¢ jej struktury. Tortownice wysmarowaé
ttuszczem, wtozy¢ ciasto i upiec, wstawiajgc do nagrzanego piekarnika (160C) na 25-30 min. Gdy biszkopt

lekko przestygnie, wyja¢ z formy. Przekrajane bardzo ostrym nozem na 2 krazki. Przetozy¢ je lekko ocukrzonymi
poziomkami. Wierzch przybraé $mietang ubitg z cukrem oraz cukrem waniliowym i odtozonymi owocami.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

Wirtualna Kuchni@ Polska - http://kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

