Btyskawiczny torcik z jabtek

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4409 razy.

20 dag (1 szklanka) maki,

25 dag (1 szklanka) cukru,

18 dag (1 szklanka) kaszy manny,
20-25 dag margaryny,

1-2 kg jabtek,

1 tyzeczka proszku do pieczenia,
cukier waniliowy,

ttuszcz i tarta butka do formy

lukier:

25 dag (1 szklanka) cukru,
1/2 szklanki mleka,

cukier waniliowy,

5 dag masta lub margaryny

Jabtka umy¢ , obra¢ izetrze¢ na tarce do warzyw. Wymiesza¢ doktadnie make kasze, cukier, proszek do
pieczenia i cukier waniliowy. Cato$¢ podzieli¢ na 3 réwne czesci. Do wysmarowanej ttuszczem i wysypanej tartq
butka tortownicy wsypa¢ warstwe produktow sypkich, nastepnie utozy¢ , .warstwe jabtek i tak na zmiane. Na
wierzchu powinna by¢ warstwa sypka, ktérg nalezy réwnomiernie pokry¢é startg na tarce lub cienko pokrojong
margaryna. Piec okoto 60 min w goracym piekarniku, az warstwa ttuszczu rozpuéci sie, a powierzchnia ciasta
zrumieni. Sporzadzi¢ lukier mleczny i polukrowaé nim przestudzony torcik.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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