Buteczki drozdzowe 1

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 6325 razy.

50 dag (2 1/2 szklanki) maki,
1/2 szklanki mleka,

5-10 dag margaryny,

5 dag (3 tyzki) cukru,

1 jajo,

1 biatko,

5 dag drozdzy,

1 tyzeczka soli,

ttuszcz i maka do blachy

Z potowy mleka, cukru i drozdzy sporzadzi¢ rozczyn i pozostawi¢ do wyro$niecia. Make posieka¢ z ttuszczem,
mlekiem, cukrem, jajem i solg. Doda¢ wyros$niete drozdze. Wyrabiaé ciasto przez kilka minut. Przykry¢ je i
pozostawi¢ w cieptym miejscu do wyrosniecia. Z ciasta uformowac¢ kulki. Utozy¢ je luz no na blasze
wysmarowanej ttuszczem i opréoszonej maka. Przykry¢ i pozostawi¢ do wyrosniecia. Wyrosniete buteczki
posmarowac¢ rozmaconym biatkiem. Piec w $rednio gorgcym piekarniku przez 15-20 min.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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