Babeczki kruche ze smietang i poziomkami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4476 razy.

Ciasto:

30 dag maki,

15 dag margaryny,

4 dag cukru,

1 jajko,

kilka tyzek $mietany,

sol

Nadzienie:

2 szklanki $mietanki kremoéwki,
15 dag cukru pudru,

cukier waniliowy,

20 dag poziomek

Poziomki przebrac , umy¢ , osaczy¢ , usuwajgc szyputki. Make przesiaé na stolnice, wytozy¢ margaryne i szerokim nozem
doktadnie posieka¢ . Dodaé cukier, jajko i $mietane. Wszystkie sktadniki wymieszac i szybko potaczy¢ . Zostawic

ciasto przykryte Sciereczkg w chtodnym miejscu na 20 minut. Nastepnie rozwatkowa¢ na grubos¢ 3 mm, wycigc

krazki i wtozy¢ do matych foremek wyréwnujac brzegi. Wstawi¢ do piekarnika i upiec na ztoty kolor (180 C).

Inietane kremodwke ubi¢ , dodajac pod koniec cukier puder i cukier waniliowy. Upieczone babeczki wyja¢ z

foremek, natozy¢ na nie do $rodka bitg $mietane, na wierzch poziomki.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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