Ciastka drozdzowe posypane cukrem

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4568 razy.

50 dag (2 1/2 szklanki) maki,

2 dag (1 tyzka) cukru,

25 dag margaryny,

8 tyzek mleka,

4 dag drozdzy,

gruby cukier krysztat do posypania ciastek,

ttuszcz do blachy

Sporzadzi¢ rozczyn z letniego mleka, drozdzy i tyzki cukru. Make posieka¢ z margaryng i wyrobi¢ ciasto. Doda¢
rozczyn i ponownie wyrobi¢ . Ciasto zawing¢ w serwete, wtozy¢ do zimnej wody, gdy wyptynie wyja¢ . Odkrawac
mate kawatki i watkowaé na grubosé 1 cm. Ciastka wykrawaé szklanka, przykrywac je mniejszymi kéteczkami
wycietymi kieliszkiem. Na wierzchu posypaé cukrem krysztatem. Ciastka utozyé na blasze wysmarowanej
ttuszczem i poczeka¢ , az podrosng. Piec w $rednio gorgcym piekarniku do momentu zrumienienia. Ciastka te
nadajg sie do dtuzszego przechowywania.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

wszystko fajnie tylko trzymam to w wodzie juz 0,5 h i nie wyptywa ???(]
Nadestat(a):

Chyba wycigga¢ . Wyglada na to, ze ci ciasto nie urosto - stabe drozdze, mato cukru, za chtodne mleko?!?
Nadestat(a):magda 2006-04-04 08:04:30
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