Ciastka poétfrancuskie Smietanowe z marmoladg 1

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4571 razy.

50 dag (2 1/2 szklanki) maki,
25 dag margaryny,

1 jajo,

1 26ttko,

1 szklanka $mietany,
szczypta soli,

marmolada lub konfitura

Make posieka¢ z margaryng, doda¢ Smietane, jajo, zottko, sol i szybko zarobi¢ ciasto. Owina¢ je w serwetke i wiozy¢ na
noc do zimnej wody. Nastepnego dnia ciasto rozwatkowa¢ na grubos¢ okoto 1/2 cmi wycigé radetkiem kwadraty

0 boku 10 cm. Brzegi posmarowa¢ biatkiem. Na $rodku kazdego kwadratu utozy¢ porcje marmolady lub

konfitury, ztozy¢ na pét po przekatnej lub wzdtuz, zlepi¢ brzegi i upiec na ztoty kolor w bardzo goragcym

piekarniku. Po upieczeniu mozna ciastka polukrowacé .

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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