Ciastka poétfrancuskie Smietanowe z marmoladg 2

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4110 razy.

ciasto:

30 dag (1 1/2 szklanki) maki,
25 dag margaryny,

1 26ttko,

3 tyzki cukru,

2-3 tyzki $mietany,

1 tyzeczka octu,

sol

nadzienie:

20 dag marmolady,

cukier waniliowy,

1 tyzka utartego przesianego biszkoptu,
1 jajo do smarowania ciasta,

orzechy,

cukier krysztat i cukier waniliowy do posypania

Margaryne posiekaé z maka, dodaé pozostate sktadniki, potgczyé i szybko zarobi¢ ciasto. Umiesci¢ je w lodowce i
przygotowa¢ nadzienie. Marmolade utrze¢ , dodac¢ cukier waniliowy i biszkopt, doktadnie wymieszac¢ . Po

godzinie ciasto rozwatkowaé na grubos$é okoto 1/2 cmi okragtg foremka lub szklankg wykroi¢ ciastka. Na kazdym
ciastku umiesci¢ szpryca lub tyzeczka porcje nadzienia. Ciastka ztozy¢ na pét, lekko d Cisnaé¢ , posmarowac
roztrzepanym jajem i posypa¢ posiekanymi orzechami zmieszanymi z cukrem i cukrem waniliowym. Piec

w bardzo goracym piekarniku okoto 20 min.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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