Ciastka potkruche wyciskane przez maszynke

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 6255 razy.

30 dag (1 1/2 szklanki) maki,

10 dag (5 tyzek) cukru,

1 jajo,

2 7 6ttka,

15 dag margaryny,

1/2 tyzki gestej Smietany lub kwasnego mleka,
1/2 tyzeczki proszku do pieczenia,

cukier waniliowy lub esencja zapachowa

Make przesia¢ na stolnice, wymiesza¢ z proszkiem do pieczenia i posiekaé z margaryng. Jajoi z6ttka utrzeé z
cukrem, dodaé¢ do maki potgaczonej z margaryng. Szybko wyrobi¢ ciasto. Przepusci¢ je przez maszynke do miesa
ze specjalng wktadka. Wychodzace z maszynki ciasto kroi¢ na kilkucentymetrowe ciasteczka i przenosi¢ topatkg
na blache. Ciasto to mozna réwniez rozwatkowaé a ciastka wycina¢ przy pomocy szklanki lub foremki. Piec
10-15 min w goracym piekarniku, az sie zrumienia.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

Do bani, ciasto wogole sie nie nadaje do formowania. Nie polecam
Nadestat(a): 2006-01-14 18:01:03
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