Piegus 2

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3484 razy.

40 dag (2 szklanki) maki,

25 dag margaryny,

35 dag (1 1/2 szklanki) cukru,
4 jaja,

tyzeczka proszku do pieczenia,
szklanka maku,

szklanka mleka,

ttuszcz i tarta butka do formy

Mleko zagotowaé z margaryng i ostudzi¢ . Zottka utrze¢ z cukrem, potaczyé z maka przesiang z proszkiem do
pieczenia. Wla¢ mleko z rozpuszczong margaryng, wsypa¢ mak. Ubi¢ piane z biatek i potgczy¢ z ciastem. Ciasto
wla¢ do formy wysmarowanej ttuszczem i wysypanej tarta butkg. Piec okoto 45 min w umiarkowanie goragcym
piekarniku. Posypa¢ cukrem pudrem lub polukrowacé .

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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