Ciasto drozdzowe 1

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 8901 razy.

50 dag (2 1/2 szklanki) maki,

3 jaja,

13 dag margaryny,

1 szklanka mleka,

25 dag (1 szklanka) cukru,

5-6 dag drozdzy,

cukier waniliowy lub esencja zapachowa,

ttuszcz do formy

Przesiang make podgrzaé , dodaé cukier, wymiesza¢ . Drozdze rozetrze¢ ztyzeczkg cukrui rozrobi¢ z cieptym mlekiem.
Wila¢ je do maki, rozmiesza¢ i na chwile odstawi¢ . Doda¢ jaja, wyrobi¢ ciasto rekg. Dodaé roztopiony, lekko

ostudzony ttuszcz i doktadnie wyrobi¢ . Ciasto umiesci¢ w wysmarowanej ttuszczem formie, pozostawi¢ w

cieple do wyrosniecia i piec 30-40 min w srednio goracym piekarniku.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

Przepis zaczyna sie od btedu : przesiang make podgrza¢ , doda¢ cukier, wymiesza¢ ... Pozdrawiam
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