Ciasto drozdzowe 2

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 6917 razy.

50 dag (2 1/2 szklanki) maki,

25 dag (1 szklanka) cukru,

1 szklanka mleka,

13 dag margaryny,

4 7 6ttka,

5 dag drozdzy,

wanilia lub cukier waniliowy,
rodzynki, skorka pomaranczowa itp.,

ttuszcz do formy

Sporzadzi¢ rozczyn: drozdze rozetrze¢ ztyzeczkg cukru, dodac tyzeczke maki, rozmieszaC i postawi¢ w cieptym miejscu
na okoto 15 min. Mleko zagotowaé , doda¢ pét laski wanilii lub cukier waniliowy, przestudzi¢ . Zéttka utrze¢ z

cukrem. Do przesianej maki dodaé rozczyn, utarte zo6ttka, mleko i wyrobi¢ . Nastepnie doda¢ roztopiony, ciepty

ttuszcz, doktadnie wyrobi¢ i zostawi¢ do wyrosniecia. Ciasto wytozy¢ do wysmarowanej ttuszczem formy,

poczeka¢ az wyrosnie i piec 30-40 min w srednio gorgcym piekarniku. Po upieczeniu jeszcze gorgce ciasto

mozna polukrowac .

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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