Ciasto drozdzowe 3

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 6242 razy.

50 dag (2 1/2 szklanki) maki,

25 dag (1 szklanka) cukru,

1 szklanka mleka,

13 dag margaryny,

2-3 jaja,

5 dag drozdzy,

szczypta soli,

cukier waniliowy lub esencja zapachowa,
bakalie,

ttuszcz do formy

Drozdze rozetrze¢ ztyzka cukru. Mleko zagrza¢ w duzym naczyniu, rozpusci¢ w nim cukier, cukier waniliowy, sdl,

a nastepnie wymiesza¢ z maka i jajami. Po przestudzeniu doda¢ drozdze i wyrobi¢ . Ciasto przykry¢ i pozostawi¢ w

cieptym miejscu do wyrosniecia. Nastepnie wymieszaé je z bakaliami i aromatem, wytozyé do wysmarowanej
ttuszczem formy do 1/2-1/3 wysokosci, pozostawi¢ do wyrosniecia. Piec 30-40 min w $rednio gorgcym
piekarniku Po upieczeniu posypa¢ cukrem pudrem lub polukrowac .

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

Pierwszy ras sprubowalem ,wyszlo.Rodzina zachwycona no i Zona ! Dodalem jablk poktote w kostke. Sehr Gutt.

Nadestat(a):Roman 2006-01-15 18:01:40

chtopie, zona moze zachwycona ale byki to takie robisz ze szkoda gadac,,,

Nadestat(a): 2007-11-06 14:11:54
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