Ciasto drozdzowe 4

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5714 razy.

80 dag (4 szklanki) maki,

20 dag margaryny,

25 dag (1 szklanka) cukru,

1 1/2 szklanki mleka,

4 jaja,

5 dag drozdzy,

cukier waniliowy lub esencja zapachowa,

ttuszcz do formy

Drozdze rozkruszy¢ , dodaé cukier i jaja, rozmiesza¢ tyzkg, wla¢ mleko, wymieszaé i pozostawi¢ na okoto 12 godzin.
Doda¢ make i roztopiony, przestudzony ttuszcz oraz cukier waniliowy lub esencje. Doktadne wymiesza¢ tyzka,

wlaé¢ do wysmarowanej ttuszczem formy do 1/2-1/3 wysokosci, pozostawi¢ do wyrosniecia i piec okoto 40 min

w $rednio gorgcym piekarniku.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

Nadestat(a): 2005-12-27 02:12:26

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

