Ciasto serowe

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4836 razy.

50 dag maki,

1 proszek spulchniajacy,

20 dag margaryny,

2 jaja,

18 dag cukru,

1 paczka cukru waniliowego,

25 dag przetartego przez sito sera twarogowego,
bakalie,

zapach rumowy,

ttuszcz i butka tarta do formy,

cukier puder do posypania

Make wymiesza¢ z proszkiem, przesia¢ . Ttuszcz rozetrze¢ z cukrem, ucierajgc dodawac¢ po jednym jaju,
wymiesza¢ z cukrem waniliowym i zapachem rumowym. Mase mieszac¢ , dodajac stopniowo make i przetarty
ser. Bakalie oproszy¢ maka i delikatnie potaczyé z ciastem. Wytozy¢ ciasto do wysmarowanej ttuszczem i
obsypanej butkg tartg waskiej blachy i upiec w nagrzanym uprzednio piekarniku. Po upieczeniu posypaé
cukrem pudrem.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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