
Ciasto ucierane  1
Dodano:  2000-01-01 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 6125 razy.

20 dag (1 szklanka) mąki,

25 dag margaryny,

25 dag (1 szklanka) cukru,

3 jaja,

1/2 szklanki śmietany,

1/2 łyżeczki proszku do pieczenia,

cukier waniliowy lub esencja zapachowa,

bakalie,

tłuszcz i tarta bułka do formy  

Margarynę dokładnie utrzeć. Stopniowo dodawać małymi porcjami cukier, mąkę przesianą i  wymieszaną z
proszkiem do pieczenia, śmietanę i żółtka (po jednym), ciągle ucierając. Na końcu  dodać sztywną pianę z białek i
delikatnie wymieszać ją z ciastem. Wyłożyć ciasto do formy  wysmarowanej tłuszczem i wysypanej tartą bułką.
Piec około 50 min w umiarkowanie gorącym  piekarniku. Po upieczeniu ciasto posypać cukrem pudrem lub
pocukrować.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

Świetny przepis, to ciasto jest przepyszne. Ja robiłam je z truskawkami.
Nadesłał(a):Foofie 2006-06-21 13:06:41

Wszystko było pięknie do czasu kiedy wyjełam z piekarnika, bez mała na moich oczach upadł!!! a był taki śliczny !!! Czy może mi ktoś
wytłumaczyć co zrobiłam źle ?????
Nadesłał(a):CZARNA 2006-07-23 14:07:28

1 z 1

Wirtualna Kuchni@ Polska - http://kuchnia.now.pl przepis nr 1456, plik wygenerowano 2026.02.15 09:37

http://kuchnia.now.pl

