Ciasto ucierane z serem

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5632 razy.

40 dag (2 szklanki) maki pszennej,

20 dag margaryny,

25 dag (1 szklanka) cukru,

3 jaja,

1/2 szklanki $mietany lub zsiadtego mleka,
20 dag sera biatego,

1 1/2 tyzeczki proszku do pieczenia,

cukier waniliowy lub esencja zapachowa,

ttuszcz i tarta butka do formy

Ser przepusci¢ przez maszynke i doktadnie utrze¢ z margaryng. Do masy doda¢ z6ttka i cukier. Uciera¢ dalej.
Nastepnie, ciggle mieszajgc, doda¢ make przesiang z proszkiem do pieczenia, $mietane i cukier waniliowy. Ubi¢
sztywng piane z biatek i delikatnie wymiesza¢ z ciastem. Forme wysmarowac ttuszczem i obsypaé tartg butka.
Ciasto umiesci¢ w formie i piec okoto 40 min w umiar kowanie gorgcym piekarniku. Posypa¢ cukrem pudrem

lub polukrowac .

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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