Ciasto WZ 2

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 7341 razy.

ciasto:

20 dag margaryny,

25 dag (1 szklanka) cukru,

4 jaja,

20 dag (1 szklanka) maki pszennej,

5 dag (2 czubate tyzki) maki ziemniaczanej,
2 opakowania cukru waniliowego,

2 ptaskie tyzeczki proszku do pieczenia,
3-4 tyzki kakao,

ttuszcz i tarta butka do formy

krem:

75 dag dobrego twarogu lub 3 opakowania twarozku homogenizowanego,
25 dag (1 1/4 szklanki) cukru pudru,

1 szklanka $mietany kremowej,

7 ptaskich tyzeczek zelatyny,

zapach cytrynowy

polewa:

5 dag margaryny,

2 dag (1 tyzka) cukru,
2 tyzki kakao,

2-3 tyzki wody

Margaryne utrze¢ . Stopniowo dodawaé cukier, jaja, make pszenng przesiang z proszkiem, make ziemniaczang,

kakao, ciggle ucierajgc. Ciasto wylaé do formy wysmarowanej ttuszczem i oprészonej tartg butka. Piec w

umiarkowanie gorgcym piekarniku 30-40 min. Przygotowa¢ krem: Twardg przetrze¢ przez sito lub zemleC i

utrze¢ z cukrem. Zelatyne namoczyé w kilku tyzkach zimnej wody. $nietane ubi¢ , dodaé napeczniata zelatyne i
doktadnie wy, miesza¢ . Potgczy¢ Smietane i mase serowa. Sporzadzi¢ polewe kakaowq Ostudzone ciasto przecigé i
przetozy¢ masa (2/3 catej porcji). Wierzch ciasta pokry¢ pozostatg masg, a nastepnie pola¢ ostudzona, ale jeszcze
ptynng polewa. Ciasto ochtodzi¢ .

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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ciasto jest super az palce liza¢ ,tak dalej a bedzie jeszcze lepsze ciacho.
Nadestat(a): <marekzygmunt@o2.pl> 2006-02-07 18:02:41
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