Drobne pierniczki 1

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3834 razy.

Maka (tyle ile sie wgniecie),

1 tyzka oliwy lub oleju stonecznikowego

25 dag (1 szklanka) cukru,

4 jaja,

30 dag (1 szklanka) miodu naturalnego lub sztucznego,
1 tyzeczka sody oczyszczonej,

przyprawa piernikowa,

ttuszcz do blachy

Jaja utrze¢ z cukrem. Dodaé rozpuszczony i ostudzony midd, oliwe, przyprawe piernikowg i sode rozpuszczong
w niewielkiej ilosci wody. Catos¢ doktadnie wymieszaé . Na stolnice wysypaé 1 szklanke maki, zrobi¢ w niej
zagtebienie i wlaé uzyskang wczesniej mase. Sktadniki wyrobi¢ , dodajac takg ilos¢ maki, aby ciasto dato sie
rozwatkowacé , ale nie byto zbyt twarde. Ciasto rozwatkowac¢ na grubos¢ okoto 1 cm i foremkami lub kieliszkami
wycigé drobne ciasteczka. Pierniczki utozyé na blasze wysmarowanej ttuszczem. Piec w cieptym piekarniku

15-20 min. Wystudzone pierniczki mozna polukrowac .

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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