Drobne pierniczki 2

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3578 razy.

50 dag (2 1/2 szklanki) maki,

25 dag miodu naturalnego lub sztucznego,
20 dag (niepetna szklanka) cukru,

5 dag margaryny lub masta,

4 jaja,

niepetna szklanka mleka,

2 dag drozdzy,

1 tyzeczka sody,

przyprawa piernikowa,

ttuszcz do blachy

Potowe cukru skarmelizowa¢ na suchej patelni. Doda¢ midd, pozostaty cukier oraz mleko i zagotowaé . Make
przesia¢ na stolnice razem z sodg oczyszczong, doda¢ przyprawy korzenne i drozdze roztarte z tyzkg cukru. W

mace zrobi¢ zagtebienie, wla¢ ostudzony ptyn (mleko, karmel, cukier midd) i wbi¢ jaja. Catos¢ wymieszac¢ tyzka, a

nastepnie doktadnie wyrobi¢ reka. Ciasto pozostawi¢ na stolnicy na 2-3 godziny, a nastepnie rozwatkowa¢ na
grubos¢ 12 cmi szklankg lub foremkami wycina¢ pierniczki. Utozy¢ je na wysmarowanej ttuszczem blasze i piec
20-30 min w cieptym piekarniku. Wystudzone pierniczki mozna polukrowac .

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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