Faworki 2

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 7511 razy.

25 dag (1 1/4 szklanki) maki,

5 Zzé6ttek

2 tyzeczki gestej Smietany,

1 tyzeczka cukru,

1 tyzeczka octu, soku z cytryny lub alkoholu,
50 dag ttuszczu do smazenia,

cukier puder i cukier waniliowy do posypania

Z maki, z6ttek, Smietany, cukru i octu zagnies¢ ciasto tak i twarde jak na pierogi. Doktadnie je wyrobi¢ iwybié
watkiem, by sie napowietrzyto i pozostawi¢ na 30 min do wypoczecia. Ciasto bardzo cienko rozwatkowac ,
pokroi¢ radetkiem na pasy dtugosci 10-12 cm i szerokosci 2-3 cm. Nacig¢ je po srodku, przez otwor przewlec
jeden koniec i przeciggna¢ . Faworki wktada¢ na rozgrzany ttuszcz i zrumieni¢ po obu stronach. Co jaki$ czas
wrzuca¢ kawatek surowego ziemniaka. Po usmazeniu utozy¢ na bibule dla osgczenia, przetozy¢ na pétmiski i
posypa¢ cukrem pudrem wymieszanym z cukrem waniliowym.
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