Faworki 4

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 6964 razy.

4 z6ttka,

1/2 szklanki gestej $mietany,
1 tyzka spirytusu lub octu,
maki ile sie wgniecie,

50 dag ttuszczu do smazenia,

cukier puder i cukier waniliowy do posypania

Make przesia¢ , doda¢ wszystkie sktadniki i zagnies¢ ciasto tak jak na kluski. Bardzo doktadnie wyrobi¢ ugniatajac,
az na powierzchni utworzg sie pecherzyki powietrza. Pozostawi¢ na 12 godziny do wypoczecia. Rozwatkowaé
bardzo cienkie placki, pokroi¢ nozem lub radetkiem na paski szerokosci okoto 3 cm i dtugosci okoto 15 cm.

Paski nacig¢ po srodku, przez otwér przewlec jeden koniec i przeciagng¢ . Smazy¢ na jasnozioty kolor, wktadajac
na goracy ttuszcz. Wyjmowac¢ na bibutke, zeby Ciekty z ttuszczu. Przetozy¢é na talerz i posypaé cukrem pudrem
wymieszanym z cukrem waniliowym.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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